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El producto es depositado sobre una cinta transportadora que lo 
sumerge en el baño líquido, lo escurre, lo cubre con rebozador y 
finalmente lo sacude y sopla para separar el rebozador suelto.
 
Son muy adecuadas en productos planos como bifes, milanesas, o 
pechugas de pollos. 

Su diseño simple y robusto garantiza una fácil operación, cómoda 
limpieza y mínimo mantenimiento. Se fabrican modelos de 200 y 400 
mm de ancho.

Modelo 200 400

Dimensiones (mm)

Potencia (HP)

Peso (Kg)

2400 x 700 x h 2100 2600 x 850 x h 2000
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