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LÍNEA CONTINUA DE PAPAS KETTLE

cantidad de papas requeridas por batch de carga del freidor 

tiempos y velocidades del mismo.
Seguidamente, comienza el proceso de fritura, las papas ingresan 
en un freidor para papas Kettle con capacidad de 200 kg/hr, con 
sistema de agitado para producir una fritura uniforme. El mezclador 
/ agitador es comandado por un programador (PLC) que controla 

-

la cinta elevadora y finalmente al saborizador-salador rotativo, a 

papas son conducidas a un enfriador continuo que facilita el 


